Ze|taufvvano| 20- 30 Minuten Kategorie: Hauptger chte

Kuchenutensilien: Topf, Schneebesen

oder —

Fellx kocht

1. Eier kochen, falls keine hart-
gekochten Eier vorhanden

sind.
Fiir ej .
2. Kartoffeln schélen, klein ur eine Portjop,
schneiden und in Salzwas-
ser kochen. 1 EL Butter
+ 1EL Mehl

300 ml Milch (#)

3. Butter in einem Topf :
P - 100 ml Brithe (&)

schmelzen und das Mehl

hinzufugen. Mit einem Karfcoﬁeln
Schneebesen verrihren und 42l
+ 4 EL Senf

leicht anschwitzen lassen.
+ 1TL Estragon ()

4. Die (#) Zutaten mischen Salz & Pfeffer (V)

und damit das Butter/Mehl
abléschen. Kraftig rihren
und die Mischung aufkochen
lassen.

5. Die Halfte des Senfs hin-
zufligen und bei mittlerer
Hitze ca. 5 Minuten kdcheln
lassen.

6. DDie gekochten Eier schalen
und halbieren.

7. Mit (V) wirzen und den
restlichen Senf hinzuftgen.
Alles gut verrhren.

8. Die Eierhalften zur Sauce
geben und das Gericht mit
Deckel ca. 5 Minuten ziehen
lassen.

9. Zum Schluss anrichten: Die
Kartoffeln auf einen Teller
geben und die Eier mit der
Sauce darUber verteilen.
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Weitere Rezepte zum Download auf: https:/anime-cooking.de



